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La maison OPALINE fondée par Charles et Julie, frere et sceur,

OPALINE

- Le Touquet -

vous invite a découvrir sa carte traiteur dans un univers faic de

gourmandises salées et sucrées.

Toute I'équipe FOPALINE a associé son savoir-faire et a imagine
4 pour son 5¢me Noél une collection en parfaite harmonie pour un

moment de partage magique au Touquet.

Au fil des pages, découvrez toutes nos créations faites maison
pour vos receprions festives et gourmandes | A deguster er
0 oS syeions fest t gourmandes | A dégust 1

amoureux, en famille, ou entre amis.

) X \ ! A . ! !
: Pensez a réserver giteaux, traiteur salé ou sucré,
O PAL I N E ' ] ; mignardises, pains speciaux, le plus tot possible.

T D P imitee |
- Le Touquet - _ Collection limitée !
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OPALINE

Restaurant & Brunch - Patisserie & Salon de thé
43 Av. du Verger 62520 LE TOUQUET-PARIS-PLAGE
Tél:03.21.81.42.46
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OPALINE

- Le Touquet -

Gamme salée

VERRINE
SALEE
1,70€ TTC

[unicé

- Plateau de 15 verrines 25€ TTC
— Plateau de 30 verrines 50€ TTC

- Plateau de 40 verrines 67€ TTC

= Saumon fumé, concombre créme a laneth, radis ;
* Avocat, féta, grenade ;

= Houmous, burrata, tomate cerise, courgette rotie ;

®* Pois chiches, burrata, graines de s¢same ;

Caviar d’aubergines maison, burrata et pignons de pin ;

®* Potimarron, zaatar, fromage blanc, granola sal¢

OPALINE
Restaurant & Brunch - Patisserie & Salon de thé
43 Av. du Verger 62520 LE TOUQUET-PARIS-PLAGE
Tél:03.21.81.42.46
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LOH'HTMU’)LIIC mimunum L{L’ 5 unites par sorte

NAVETTE
SALEE

1,60 TTC

5 .
lunite

- Plateau de 15 navettes 24€ TTC

- Plateau de 30 navettes 48€ TTC

®* Jambon cru de pays, pesto maison ;

- - / \ .
Saumon fUlTlt“, creme mascarpone cirron-

aneth :
= Caviar d’nubcrgincs et féra :
= Concombre et créeme menthe fraiche :

* Creme de roquefort et noix

Les navettes sont décorées de :
Graines de courge ou graines de sesame dorées ou melange de graines de lin

(brun et blond) ou graines de pavot.

OPALINE
Restaurant & Brunch - Patisserie & Salon de thé
43 Av. du Verger 62520 LE TOUQUET-PARIS-PLAGE
Tél:03.21.81.42.46
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- Plateau de 20 petits fours salés 2o€

©

OPALINE

- Le Touquet -
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PETIT FOUR
SALE

,ioe TTC

I'unite

- Plateau de 40 petits fours sales 42€ TTC

Au choix par 5 unités :

Mini-quiche lorraine ;

Mini-quiche courgette-feta-cicron ;
Mini—quiche courgette-saumon fumé ;
Mini-quiche oignons caraméliscs ;
Mini-quiche legumes du soleil ;
Mini-quiche roquefort et noix ;
Mini-croque bacon, comt¢ et moutarde au miel ;
Feuillete aux saucisses et graines de pavor ;
Feuillete tapenade maison, en escargot ;

Feuilleté pesto Rosso en escargot

OPALINE
Restaurant & Brunch - Patisserie & Salon de thé
43 Av. du Verger 62520 LE TOUQUET-PARIS-PLAGE
Tél:03.21.81.42.46

A réchauffer 10 min au four a 120°C
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MiNI-
TARTELETTE

1,50€ TTC

I'uniceé

. .o ./
(,ommandt’ mmimum dt’ 5 unices pm‘ sorte

- Plateau de 40 mini-tartelettes 58€ TTC

- Plateau de 54 mini-tartelettes 79€ TTC

Au choix :
® Baies roses, saumon fumeé, zestes de citron ;
* Courgettes roties, féra, graines de courge ;
®* Caviar d'aubergines, burrata et pignons de pin ;
®* Potimarron, mascarpone, sésame, purce d'amandes

* Tomates, burrata, basilic

OPALINE
Restaurant & Brunch - Patisserie & Salon de thé
43 Av. du Verger 62520 LE TOUQUET-PARIS-PLAGE
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- Le Touquet -

/\ Commande minimum de 5 unités par sorte

MINI-CHCU
1.60€ TTC

Punite

- Plateau de 20 mini-choux 32€ TTC

- Plateau de 40 mini-choux 64€ TTC

Au choix :

= Concombre et créeme menthe fraiche :

] leﬂbOH cru dG pays, PGS[O maison N

Saumon fumé, creme chantilly cicron- aneth ;

Creme de roquefort et noix

OPALINE
Restaurant & Brunch - Patisserie & Salon de thé
43 Av. du Verger 62520 LE TOUQUET-PARIS-PLAGE
Tél:03.21.81.42.46
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NOS QUICHES

Individuelle 5 € ou 5,50 € TTC selon le goﬁt

6 personnes 30€ TTC

8 personnes 39€ TTC

Au choix :

Quiche lorraine ;

. / N . .
QUILhC aux legumes du 501(‘11 )

Quiche roquefort / noix ;

Quiche aux oignons caramélises ;
® Quiche courgette /[ féta / citron ;

* Quiche potimarron / burrata / cumin & graines de courge

OPALINE
Restaurant & Brunch - Patisserie & Salon de thé
43 Av. du Verger 62520 LE TOUQUET-PARIS-PLAGE
Tél:03.21.81.42.46
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Gamme sucrée

NOS
MIGNARDISES
r,6o0e TTC

I'unicé

Plateau de 20 mignardises 32€ TTC :

Plateau de 40 mignardises 64€ TTC :

- Chou praliné Paris-Brest ;

- Chou St Honor¢ :

-Tarte citron meringuée :

- Chou garni caf¢ ;

- Tarte aux fruics ;

- Brownie :

- Tarte creme de marron, chantilly ;

- Tarte Bourdaloue / poire amande

OPALINE
Restaurant & Brunch - Patisserie & Salon de thé
43 Av. du Verger 62520 LE TOUQUET-PARIS-PLAGE
Tél:03.21.81.42.46
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Biche 4 personnes : 26€ TTC
Biche 6 personnes : 39€ TTC
Biche 8 personnes : 52€ TTC

BUCHE “LE TOUQUETTOIS”
Mousse chocolat, biscuit succes, craquant praliné
BUCHE CAPPUCCING
Mousse chocolat / cafe intense, creme légere mascarpone/vanille, biscuit moelleux
amandes imbibé au cafe, croustillant speculoos/chocolat au lait 38%
PAVLOVA CREME DE MARRCNS ET AGRUMES
Meringue francaise, chantilly vanille/tonka, crémeux aux agrumes, creme de
marrons, brisures de marrons glaces, suprémes de pamplemousse et d'orange, décors
en chocolat et biscuit
PAVLOVA FRUITS EXCTIQUES
Meringue francaise, chantilly vanille/tonka, compotce de fruits exoriques (mangue.
ananas, passion), mangue fraiche et grenade, zestes de citron vert, decors en
chocolat et biscuit
OPALINE
Restaurant & Brunch - Patisserie & Salon de thé

43 Av. du Verger 62520 LE TOUQUET-PARIS-PLAGE
Teél:03.21.81.42.46
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